
Поминальная Трапеза 1990 руб. 
Всё, что прописано в меню, входит в вышеуказанную стоимость. 1990 руб. с человека +10% обслуживания. 
Салаты и закуски, указанные выше будут выставлены на стол в общих блюдах. 
Горячие закуски, горячие блюда, гарниры, поминальные блюда подаются из расчета на ваше количество 
человек. 
* При желании можно добавить первое блюдо (на ваше усмотрение) —стоимость 200 руб. с человека. 

Салаты: 
Салат «Оливье классический» - 200 гр. 
(ветчина, горошек зеленый, картофель отварной, огурцы св., огурцы соленые, 
яйцо, помидор черри, морковь отварная, традиционная заправка) 

Салат «Охотничий» - 200 гр. 
(из копченой свинины с отварным картофелем, соленых огурчиков, 
консервированной фасоли с помидорами гриль, заправлен фирменным соусом) 

Салат «Греческий» - 200 гр. 
(салат Романо, помидоры, огурцы, маслины, сыр фетаки , зелень) 

Холодные закуски: 
Сельдь с картошкой - 160 гр. 
(сельдь, лук репчатый, картофель отварной, масло растительное, зелень) 

«Мясное ассорти» - 160 гр. 
(буженина, рулет из телятины, куриная грудка, филе индейки подается со сливочно-
горчичным соусом и хреном) 

«Овощная нарезка» - 200 гр. 
(ассорти из сладкой паприки, свежих огурцов, томатов и редиса, на листьях салата) 

«Соленья по-домашнему» - 200 гр. 
(огурчики соленые, бочковые помидоры, квашеная капуста, маринованный чеснок и 
черемша) 

«Сырное ассорти» - 150 гр. 
(ассорти сыров: "чеддер","тильзитер", "гауда","фетаки", с виноградом, медом, грецкими 
орехами) 

Горячее блюдо и гарнир на выбор: 
Филе судака в сливочно-грибном соусе - 180 гр. 
(филе судака,лук репчатый, сливки, мука, шампиньоны) 

Куриное филе, запеченное под грибным муссом - 180 гр. 
(нежнейшее куриное филе, грибной соус, овощной микс) 

Картофель по-домашнему - 180 гр. 
Поминальные блюда: 
Кутья - 25 гр. Морс ягодный / Кисель - 250 мл. 
Блины - 50 гр. Хлебная корзина - 80 гр. 
Мёд - 20 гр. Минеральная вода - 500 мл. 
• Алкогольные и прохладительные напитки можно приносить с собой. 
• Нет аренды, пробкового сбора и прочий комиссий. 
• При желании можем создать галерею фотовыставку о жизни усопшего. 


