
Холодные закуски и салаты, указанные ниже, будут выставлены на столе  
на общих блюдах из расчета на ваше количество человек.  

Горячие закуски, горячие блюда, гарниры, поминальные блюда подаются  
из расчета на ваше количество человек.

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

СЕЛЬДЬ С КАРТОШКОЙ
сельдь, лук репчатый, картофель отварной,  

масло растительное, зелень  / 175 г

«МЯСНОЕ АССОРТИ»                      
колбаса с/к, грудинка свиная, ветчина  / 175 г

«РЫБНОЕ АССОРТИ» 
красная с/с рыба,  

масляная рыба, лимон, оливки  / 175 г

«СЫРНОЕ АССОРТИ» 
сыр Российский, сыр Чеддер, виноград  / 175 г

БЛИНЧИКИ С СЁМГОЙ И СЫРОМ 
блины, сёмга с/с, творожный сыр, зелень / 250 г

КРАБОВЫЕ ПАЛОЧКИ ШАРИКИ,  
ФАРШИРОВАННЫЕ СЫРОМ 

крабовые палочки, сыр, чеснок, майонез  / 250 г

ПОМИНАЛЬНАЯ ТРАПЕЗА 
Традиционное поминальное меню 

3900Ц 
обслуживание +10% к стоимости 

Всё, что прописано в меню,  
входит в вышеуказанную стоимость.



САЛАТЫ 
САЛАТ «ОЛИВЬЕ»

картофель, морковь, ветчина, огурец свежий, яйцо куриное,  
зелёный горошек, лук репчатый, майонез, зелень  / 250 г

САЛАТ «БРИЗ» 
морепродукты, яйцо куриное, сёмга с/с, майонез,  

листья салата, соус, зелень / 250 г

САЛАТ «ГРЕЧЕСКИЙ» 
огурцы, помидоры, болгарский перец, салат айсберг, красный лук,  

сыр Фета, маслины, соус, зелень / 250 г

САЛАТ «ЦЕЗАРЬ» С КУРИЦЕЙ» 
 салат романо, салат айсберг, куриное филе, гренки,  
помидоры черри, сыр пармезан, соус цезарь  / 250 г

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
КОКОТ ИЗ ШАМПИНЬОНОВ

шампиньоны, сыр, сливочный соус, зелень / 120 г

ЖУЛЬЕН ИЗ ПТИЦЫ
куриное филе, шампиньоны, сливочный соус,  

сыр, зелень / 140 г

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Горячее подается на блюдах с гарниром,  

различные варианты горячего готовятся в равных пропорциях.  
Например, на 20 гостей –  

5 порции курицы, 5 порции свинины и 5 порции сёмги.

МЯСО ПО-ФРАНЦУЗСКИ
свиная вырезка, грибы, сливки, лук репчатый, специи / 180 г

СТЕЙК СЁМГИ ГРИЛЬ
сёмга, салат микс, соус тар-тар, лимон, зелень / 180 г

КВИСО КУРИНОЕ
филе куриной грудки, сливки, грибы, молоко,  

сыр, лук репчатый / 180 г



ГАРНИРЫ
Различные варианты горячего готовятся в равных пропорциях.  

Например, на 20 гостей – 10 порций картофеля и 10 порций овощей.

КАРТОФЕЛЬ ПО-ДОМАШНЕМУ  
С ЗЕЛЕНЬЮ И МАСЛОМ  

картофель отварной, сливочное или растительное масло,  
зелень  / 200 г

ОВОЩИ ГРИЛЬ / 160 г

ФРУКТЫ
апельсин, яблоки, груши, виноград, банан / 625 г

ПОМИНАЛЬНЫЕ БЛЮДА
КУТЬЯ  / 15 г   БЛИНЫ  / 50 г   МЕД  / 20 г    

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА  / 80 г

НАПИТКИ
МОРС КЛЮКВЕННО-БРУСНИЧНЫЙ  

ИЛИ КОМПОТ  / 250 мл      
ЧАЙ / 200 мл     

МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА  / 200 мл    



При желании, блюда и напитки в меню возможно пересмотреть.  

При желании можно добавить  

ПЕРВОЕ БЛЮДО 
Стоимость составит 300 руб. с человека.

 СУП -ЛАПША КУРИНАЯ С ГРЕНКАМИ  
куриное филе, лапша,морковь, лук репчатый, зелень, гренки  / 200 г

БОРЩ СИБИРСКИЙ СО СМЕТАНОЙ  / 200 г

ЩИ ИЗ СВЕЖЕЙ КАПУСТЫ  / 200 г

При желании можно добавить 

ПИРОЖКИ
Стоимость составит 110 руб./шт.

ПИРОЖКИ С КАПУСТОЙ ​​​​​​​​​​​​​​​​​​​​/ С ЗЕЛЕНЫМ ЛУКОМ И ЯЙЦОМ
С КАРТОФЕЛЕМ И ЛУКОМ / С МЯСОМ И ЛУКОМ 

С ВИШНЕЙ / С ЯБЛОКАМИ 

ЕДИНЫЕ СТАНДАРТЫ ПОМИНАЛЬНОЙ ТРАПЕЗЫ:
•	 Алкогольные напитки можно приносить с собой.

•	 Нет аренды, пробкового сбора и прочих комиссий.

•	 Возможна организация поминок на дому  
(доставка бесплатная).

•	 При желании можем создать слайд-фильм  
об усопшем бесплатно.

•	 На повторный заказ поминок 10% скидка,  
при раннем бронировании за три дня 15% скидка.

Итого:  
1105 г на человека, 650 мл на человека


