
-РАЗЛИВНОЕ ПИВО-
Штигель .................................................................
Светлое, фильтрованное, Австрия

Кромбахер Вайзен ...........................
Светлое, пшеничное, нефильтрованное, Германия

250/370 р0,33/0,5л

290/410 р0,33/0,5л

ЭСПРЕссО ..............................................................................................

Ассам Bary..........................................................................................

 120 р

 50 р

250 р

-КОФЕ-

-ЧАЙ-
0,5 л

-ФИРМЕННЫЕ ЧАИ-
Облепиха ...............................................................................................
Малина-Имбирь ......................................................................

350 р0,6 л

-ДОМАШНИЕ ЛИМОНАДЫ-
Классический ........................................................ 190/390 р0,33/1л

-SOFT DRINKS-
Pepsi .............................................................................................................

-ВОДА-
Ледяная гора (газ/негаз) ....................................................   140 р0,25л

-СОК-

Сок в ассортименте ............................................................ 120 р

-МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ-

Добавки к кофе:               
сироп в ассортименте / сливки ..................................................
молоко кокосовое / овсяное ..........................................................

Ежевика-розмарин-лайм...............              250/590 р0,33/1л

Фреш Цитрусовый ..................................................................
Апельсин, Грейпфрут

250 р0,2л

0,2л
0,2л

Фреш Яблочный ............................................................................ 250 р
Фреш Морковный ...................................................................... 190 р

Манго-Ежевика ........................................................................
Марокканский ...........................................................................
с корицей и пряными восточными специями               

350 р0,6 л
350 р0,6 л
350 р0,6 л

Перец-Клубника-Мёд .................................................. 350 р0,6 л

150 р0,25 л

 40 мл
ДВОЙНОЙ ЭСПРессО ......................................................  190 р 60 мл
АМЕРИКАНО .................................................................................  120 р 150 мл
КАПУЧИНО ....................................................................................  180 р 200 мл
ЛАТТЕ ..................................................................................................... 210 р 250 мл
РАФ ...........................................................................................................  290 р 250 мл

Империал Эрл Грей ........................................................... 250 р0,5 л
Пу Эр Ан Бао ..................................................................................... 250 р0,5 л
Сенча Фенси ................................................................................. 250 р0,5 л
Молочный Улун ......................................................................... 290 р0,5 л
Жасмин Gold.................................................................................... 250 р0,5 л
Женьшень и персик .......................................................... 290 р0,5 л

Pepsi light......................................................................................... 150 р0,25 л
Mirinda.....................................................................................................              150 р0,25 л
7UP.....................................................................................................................              150 р0,25 л
Evervess TONIC .....................................................................              150 р0,25 л

Acqua Morelli (газ/негаз) ................... 210/490 р0,25/0,75л

0,2л
0,2лФреш сельдереевый ........................................................... 290 р

Маракуйя-апельсин ................................. 250/590 р0,33/1л

МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ на любой вкус...............              350 р 0,3 л

ginger ale ........................................................................................            150 р0,25 л
Adrenaline Rush....................................................................            250 р0,25 л

 30 мл

Маракуйя-чабрец............................................              250/590 р

Морс ягодный..........................................................              
120/350 р

0,33/1л

0,25/1л

-ПИВО Б/А-
Clausthaler original..................................................              
Erdinger..................................................................................................               

350 р
390 р

0,33л
0,33л

Клубника-базилик-ананас.................              250/590 р0,33/1л
Груша-ананас-эстрагон.......................... 250/590 р0,33/1л

Клубника-банан.......................................................
клубника, банан, малина, сливки

Киви-яблоко................................................................
киви, яблоко, огурец, семена чиа, яблочный сок

290 р
350 р

-СМУЗИ-

манго-персик..........................................................
манго, персик, кокосовое молоко, сироп манго

390 р

0,35л
0,35л

0,35л

Pro сало ..........................................................................................
авторский десерт – сливочная панна котта с воздушными 
коржами брауни и ванильным соусом

Муале ..................................................................................................
с соусом «Вишня», и сливочным муссом «Цитрус»

Тирамису .......................................................................................
Брауни .............................................................................................

310 р

350 р

340 р
350 р

-СЛАДКОЕ-

Мороженое .....................................................................................
1 шарик

120 р
Эклер ..................................................................................................
со сливочным кремом

270 р

наполеон .......................................................................................
с ванильным мороженым и соусом «Дикая ягода»

370 р

Маковый .......................................................................................
воздушный бисквит с Английским соусом, шоколадной глазурью
и маковым твилем

340 р

Птичье молоко .......................................................................
с тар-таром из клубники, сорбетом манго и ореховым грунтом

390 р

КОКТЕЙЛИ на кокосовом молоке........................            450 р 0,3 л

Травы и имбирь ...................................................................... 290 р0,5 л
Лайт и фит .......................................................................................... 250 р0,5 л
Энергия грейпфрута......................................................... 250 р0,5 л

Lifemans........................................................................
Темное, фильтрованное, фруктовое, Бельгия

350/490 р0,33/0,5л

Budweiser Budvar......................................
Темное, фильтрованное, Чехия

290/450 р0,33/0,5л

ProfTesto ale.....................................................
Светло-коричневый эль, Россия

180/250 р0,33/0,5л

 190 р150 мл

пн-чт
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Как дома ...........................................................................
классические пельмени с говядиной и свининой,
подаются со сметаной/со сметаной и бульоном
Индиана Джонс .........................................................................
с фермерской курицей, индейкой, слайсами пармезана,
сливочным васаби и йогуртовым соусом

Мраморные ....................................................................................
с говядиной зернового откорма, 
пряным бульоном и соусом «Вителло-тоннато»
Баренцево море .........................................................................
с северной рыбой, снежным крабом, жареными креветками,
кальмарами с водорослями Нори и соусом «Биск»

Алтайские .......................................................................................
с тушеной говядиной, соусом «Black pepper» 
и ломтиками говядины су-вид

Восточный экспресс .............................................................
с молодой бараниной, розмарином, мацони и кинзой

Бородинские ................................................................................
с томленой уткой, карамельным луком,
соусом «Вишня» и бородинской крошкой

Рокфор ..............................................................................................               
микс из сыров: чеддер, гауда, сулугуни
с соусом «Неаполь» и рубленой бурратой

Белый ................................................................................................
с печеным картофелем,  перепелиным яйцом
и  соусом «Карбонара»

Товарищ Скумбриевич .........................................................                
скумбрия маринованная с обжаренным мини-картофелем,
ялтинским луком, молодыми вешенками и ржаными гренками
Тар-ра-ра ........................................................................................               
тар-тар  из говядины с кремом Пармезан и белыми грибами
НИсуаз.................................................................................................               
тунец с булгуром, киноа, молодыми бобами, авокадо 
и ореховым соусом
Оливер................................................................................................               
салат оливье с  индейкой, соусом «Цезарь»
и малосольными огурцами

Дровосек .........................................................................................
салат с томленой бужениной, печеным картофелем,
битыми огурцами и перепелиным яйцом

Цезарь А-ля Рус .......................................................................
салат  с бородинскими гренками, вешенками и говядиной гриль

Цезарь ..................................................................................
салат со слайсами пармезана, хрустящими гренками,
курицей или креветками

Мабуреки ........................................................................................
с мраморной говядиной, свининой и соусом «Спайси»
Токио ..................................................................................................
с томленой говядиной, сливочным сыром и сметанным соусом
Чебуры ..............................................................................................
с сыром и ягодным соусом

Тальятелле ...................................................................................
с креветками, кальмарами, мидиями и соусом «Биск»
Папарделле .................................................................................
с томленой говядиной, сезонными грибами
и соусом «Сливочный Деми»

Уха по-фински ..........................................................................               
Наваристый Сливочный бульон с треской, чавычой и зубаткой,
с овощами и шпинатом

Рамен .................................................................................................
с пшеничной лапшой, яйцом и слайсами
печеной буженины

Том-ям ..............................................................................................              
с креветками и курицей

БорЩ ...................................................................................................              
с брускеттой с солёной грудинкой и копчёной сметаной

Фо-Бо...................................................................................................
с говядиной, рисовой лапшой и ростками сои

290/380 р

590 р

490 р

690 р

590 р

490 р
590 р

550 р

390 р

290 р

590 р
590 р

350 р

370 р

590 р
490/610 р

490 р

450 р

490 р
390 р

410 р

350 р
490 р
350 р

470 р
690 р

-ХРУСТЯЩИЕ-

-ПАСТА-

-СТАРТЕРЫ И САЛАТЫ-

-СУПЫ-

Ялта .....................................................................................................
салат с баклажанами,  спелыми томатами, печёным сладким перцем,
рубленной буратой и медовым соусом с листьями базилика

410 р

Сливочный фазан ..................................................................
с цыпленком, грибами и пармезаном

470 р

Горячие сыры Proftesto ...................................................
хрустящие чебуры, гауда фри, с сырным донером 
и с соусом «Острая вишня»

490 р

пельмени «Мясника» ..........................................................
мраморная телятина с карамельным луком, 
соусом «Сливочный Деми» и стейком из печени по-венециански 

450 р

Камчатка ........................................................................................
снежный краб, креветки, тар-тар из огурца с авокадо гриль

490 р

Маккаби ..........................................................................................
нежная куриная печень на подушке из киноа с манго и 
соусом «Гонконг»

370 р

Паштет ..............................................................................................
из куриной печени с ванильными яблоками, фруктовой 
горчицей и хрустящими тостами

290 р

Золотой теленок ......................................................................
с фермерской телятиной, грибами с соусом «Чеддер» 
и ломтиками говядины

550 р

День Благодарения ................................................................
слайсы индейки, кислородные огурцы, соус «Тоннато» и листья салата

450 р

Скандинавский улов..............................................................   
Новозеландский лосось в соте из морепродуктов, с молодым
картофелем, томатами и хрустящим багетом

890 р

Клыкач ...............................................................................................
Клыкач с капустой ким-чи, бобами эдамаме,
стружкой тунца с соусом «Сливочный унаги» 

790 р

Телячьи щечки ............................................................................
телячьи щечки с перечным соусом и
картофельно-трюфельным муссом

750 р

Стейк мясника............................................................................
С брокколи фрай и соусом «Чимичури»

990 р

Филе Миньон.................................................................................
С драниками, угольными сливками и соусом «Перец»

890 р

-ANTI TESTO-

Болоньезе........................................................................................
сырно-мясные равиолли под соусом «Болоньезе» и пармезаном

410 р
Поке с угрём.................................................................................
Поке с угрем, капустой кимчи, кислородными огурцами, 
салатом чука и хрустящим нори

690 р

Поке с крабом...............................................................................
Поке со снежным крабом, креветками, сливочным васаби, 
на подушке из риса с авокадо и бобами эдамаме  

590 р

Восьминог........................................................................................
Теплый салат с жареным осьминогом, креветками, молодым 
картофелем, томатами черри, фаслью, муссом «Тыква»,
сливочным васаби и ореховым соусом

690 р

-ПЕЛЬМЕНИ-

Бефстроганов...............................................................................
С картофельно-сырным пюре, карамельным луком и
сезонными грибами

690 р

Багз банни.......................................................................................
пельмени с кроликом, цукини, сливочно-трюфельным соусом
и хрустящими наггетсами

470 р

Крылья фри....................................................................................
С соусом «Сливочный Дорблю»

390 р

Крем-суп «Чеддер».................................................................
с тигровыми креветками фри и соусом «Сладкий чили»

390 р

Кейки из индейки.....................................................................
С кремом «Сельдерей» и соусом «Белый гриб»

590 р

Головешки .....................................................................................
Хрустящие ржаные гренки с чесноком и соусом «Спайси»

240 р

Ржаные лингвини ....................................................................
с хрустящими баклажанами и слайсами мраморной говядины

470 р
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